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  STOLLENPRÜFUNG 

 
 

 
 
 
 
 

Sehr geehrte Damen und Herren,  
 
auf Antrag unserer Innung wird in diesem Jahr wieder für unsere Mitglieder am 
 

6. November und 7. November 2025 
im Beruflichen Schulzentrum in Mühldorf, 
 Innstraße 41, 84453 Mühldorf (Backstube) 

 
im Zusammenhang mit dem Landesinnungsverband eine Stollenprüfung durch einen Sachverständigen 
des  deutschen  Brotinstituts  e.V.  durchgeführt.  Es  ist  übrigens  auch  möglich,  Lebkuchen  und 
Früchtebrote zur Prüfung abzugeben.  

 
Wir bitten die Teilnehmer folgendes zu beachten: 
 
Anlieferung:  am Donnerstag, den 6. November 2025 ab 10.00 Uhr –  

          im Beruflichen Schulzentrum in Mühldorf, 
            Innstr. 41, 84453 Mühldorf (Eingangshalle) 

 

Kennzeichnung:  Bei Ablieferung ist die Bezeichnung des Stollens, sowie der 
  Gehalt an Fett, Zucker und Früchten anzugeben.    
 

 
Prüfer:  Die Stollen werden nummeriert, sodass der Hersteller 
  nicht bekannt ist. Die Verpackung sollte, sofern es sich um  
  eine durchsichtige Folie handelt, nicht entfernt werden ‐ 
  lediglich der Name sollte herausgetrennt werden. 

Die zu prüfenden Stollen sollen einige Tage alt sein, da ältere 
 Stollen aufgrund der besseren Geschmacksentwicklung die 
sensorische Prüfung begünstigen. 



 
 

 
 
Teilnahmenachweis:  Jeder Teilnehmer erhält ein großes, hochwertiges  

Zertifikat, sofern das Unternehmen für mindestens  
2 Stollen die Benotung „Gut“ oder „Sehr gut“ erreicht hat. 
Auf Wunsch werden auch wie bisher kleine DIN A4 Zertifikate statt 
des großen, sehr hochwertigen Zertifikats ausgegeben.  
 
Erweist sich ein Produkt über 3 Jahre konstant als „sehr gut“, wird 
hierfür eine Gold‐Medaille in Form einer gesonderten, besonders 
wertigen Urkunde vergeben. 
 
Auf der Internetseite www.brot‐test.de werden wieder alle Produkte, 
die bei einer Qualitätsprüfung des Deutschen Bäckerhandwerks 
teilgenommen und entweder die Note „sehr gut“ oder „gut“ erreicht 
haben, veröffentlicht. 
 
Mit ca. 15.000 prämierten Proben pro Jahr wird www.brot‐test.de die 
umfangreichste Verbraucherinformationsseite zum Thema 
Backwaren im Internet sein. Jeder Betrieb kann natürlich der 
Veröffentlichung seiner Ergebnisse im Internet widersprechen. 
Proben, welche die Note „zufrieden stellend“ oder 
„verbesserungsbedürftig“ erhalten, werden ohnehin nicht ins 
Internet gestellt. 

 
Gebühren:    Die Gebühr je Stollen beträgt 35,‐€.  
 
Schlussbesprechung:    Schlussbesprechung ist am Freitag, den 7. November 2025,  

Beginn: 11.00 Uhr. Wir bitten alle Hersteller selbst zu kommen. Zu 
dieser Besprechung sind auch die Kollegen, die sich nicht an der 
Stollenprüfung beteiligen, zur informativen Beratung eingeladen. 

 
 
 

ACHTUNG WICHTIGE INFORMATION!!! 
Wir werden in diesem Jahr nach der Stollenprüfung wieder eine große Anzeige im 
Mühldorfer Anzeiger und in der Wasserburger Zeitung schalten, vorausgesetzt es nehmen 
genügend Betriebe an der Stollenprüfung teil. 
Die Redaktion setzt sich dann automatisch mit allen angemeldeten Bäckereien dahingehend 
in Verbindung. 
 
Wir würden uns über eine rege Beteiligung sehr freuen und bitten um Anmeldung bis 30.10.2025. 
 
Mit freundlichen Grüßen 
 
BÄCKER – INNUNG                
MÜHLDORF/ALTÖTTING        
 
 
 
Oskar Hofstetter, Obermeister  


